Lomito de Bacalao Ahumado con Chutney de Naranja
Txangurro en Concha de Zamburifia
Milhoja de Foie y Manzana
Sashimi de Salmdn con Salsa Noruega

Crema de Cigalas
Jamon Ibérico de Cebo de Campo
Cecina de Buey de Bellota
Rape Alangostado, Gambas de Huelva, Langostinos de
Sanlucar y Pulpo Gallego en Salpicén.

Sorbete de Fruta de Dragdén
Medallén de Solomillo de Ternera con Salteado de
Boletus y Atadillo de Verduritas

Tronquito de Navidad de Repelao y Yema Tostada

Uvas de la Suerte y Frivolidades Navidenas

Condado de Haza, Tinto D.O. Ribera del Duero
Ramon Bilbao, Blanco D.O. Rueda
Cava Anna de Codorniu
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Entremeses Ibéricos con Fritura Navidena

Medallén de Ternera

Dulce de Navidad

Uvas de la Suerte y Frivolidades Navidenas

Agua y Refrescos

Te invitamos a dar la Bienvenida al 2025. Para ello hemos preparado una deliciosa Cena de Gala
acompafada de los mejores Vinos y Cavas del pais. Tras finalizar la cena y tomar las uvas de la suerte
dispondremos de un servicio de bar con DJ hasta las 4:30 horas. Contamos con un servicio de transporte
para garantizar tu comodidad y seguridad.
Condiciones
Plazas limitadas hasta completar el aforo.
RESERVA DE MESA: podran reservar su mesa hasta el de 8 de diciembre de 2024.
PLAZO DE ABONO Y RETIRADA DE TARJETAS: del 8 al 22 de diciembre de 2024.
Las tarjetas que no hayan sido retiradas en esa fecha
Nno se entenderan como plazasreservadas.
Mas informacién: info2@conderodrigo.com
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